
 

ini  

 
Italienische Gemüsesuppe 

 

Pastetli mit Kichererbsen -  
Gemüse - Füllung 

 

Aprikosencreme 
 

Kohlrabisuppe 
 

Arrancini an Tomatensauce  
mit Brokkoli 

 

Vanillecreme mit Erdbeeren 

Bouillon mit Bärlauchflädli 
 

Falaffel mit griechischem Salat  
und Gurkendipp 

 

Cassata 

Blumenkohlsuppe 
 

Paniertes Sellerieschnitzel  
mit Teigwaren und Romanesco 

 

Bananencake 

Spargelsuppe 
 

Vegi Nuggets mit Pommes Frites  
und Rüebli Duo 

 

Rhabarberwähe 

Weissweinrahmsuppe 
 

Frühlingsrollen mit Sweet Chilli Sauce 
und gebratenem Reis 

 

Waldbeer – Schichtdessert 

Rüeblisuppe 
 

Rindsfilet an Cognacsauce 
mit Kartoffelgratin und Erbsli und Rüebli 

 

Caramelglace 

Rüeblisuppe 
 

Gemüsestrudel  
mit einem Salatbuket und Dip 

 

Caramelglace 

22.04.24 – 28.04.24 
Fr. 18.50 

Menü 1 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

25.04.24 

Menü 2 

Mittwoch 

24.04.24 

Dienstag 

23.04.24 

Montag 

22.04.24 
 

Freitag 

26.04.24 

Samstag 

27.04.24 

Sonntag 

28.04.24 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Geflügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer n 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

Italienische Gemüsesuppe 
 

Pouletgeschnetzeltes an Pilzsauce 
mit Nudeln und Bodenkohlrabi 

 

Aprikosencreme 

Kohlrabisuppe 
 

Rinds - G’hackets mit Hörnli  
und Apfelmus 

 

Vanillecreme mit Erdbeeren 

Bouillon mit Bärlauchflädli 
 

Trutenvoressen an Rahmsauce 
mit Risotto mit Ofentomate 

 

Cassata 

Blumenkohlsuppe 
 

Tessiner Schweinsschnitzel  
mit Pommes Frites und Rosenkohl  

 

Bananencake 

Spargelsuppe 
 

Fischfilet auf Limetten - Lauchgemüse  
mit Kartoffeln 

 

Rhabarberwähe 

Weissweinrahmsuppe 
 

Kalbsgulasch an dunkler Paprikasauce 
mit Polenta und Brokkoli 

 

Waldbeer - Schichtdessert 

 Täglich erhältlich unsere frisch zubereiteten Salatteller 

 


